Les TUEE

DESAYUNO
CONTINENTAL s75

Barra de frutas, jugos, cereales y
ldcteos. Incluye pan dulce y café.

QW complefis

Incluyen barra continental. .7
DESAYUNO
CAMPESINO
Tortilla de huevo con papa, cebolla s120
y tocino.

DESAYUNO NORTENO

Machaca con huevo natural o la 120
: ; : -

mexicana, servido con tortillas de .-~

maiz y harina. '

DESAYUNO MALANGA

Huevos estrellados (2&9_2.55) monta- 120
dos sobre tortilla de maiz, con side de o
chilaquiles rojos y frijoles refritos.

DESAYUNO MEXICANO
Huarache récién hecho, con filete de s120
res y salsa roja. :

DESAYUNO

CAMPIRANO b 50’ 7

Enfrijoladas (4 pzas) rellenas de hue-

vo y chicharrén de cachete. :
=

Omelette al gusto

Migada de res




A

-
Los TUMES

. HOT CAKES (3 PZAS) C;H{LAQLJIL_ES
A elegir entre Banana, Carrot Cake, $95 ~~~CON POLLO
Chocolate o Pay de_lir.r.ui.n. Lt %' Aceleccidn, entre salsa roja o verde $85 o
i © Lo de tomatillo. Servidos con aguacate z faiy
MIGADA DE RES . =« ' y frijoles.
Coronada con lechuga, tomate, cebolld, $90 : ;
aguacate, queso y crema. MOLLETES L vk
o TRADICIONALES v
MIGADA DE POLLO 385 (3 PZAS) SR
; Feo o : Pan dorado con ma‘nt'eq"ﬁillc'i, untado $75
; OMELETE AL GUSTO | con frijoles refritos y gratinados en
/ (A ESCOGER 2 '~ queso manchego, incluye salsa pico
INGREDIENTES) § 751 ok denllo. = gay :
Champifiones, queso, espinacas, ; ; o :
huitlacoche, jamon. Puede servirse , QUESADILLA DE COMAL
bafiado en la salsa de su eleccion. ; (4 PZAS)
£ j e e Escoger hasta 2 ingredientes, queso, $60
- HUEVOS AL GUSTO 3 . _champifiones, huitlacoche o flor de :
Con tocino, jamén, chorizo o la $75 calabaza. :
mexicana. ; : : :
BOCOLES (3 PZAS) : : e h
A elegir, chicharrdn en salsa verde, 75
: : o ; : j carne deshebrada, huevo rojo o 3
AT Hotcakes : ; huevo verde. . 4

CHILAQUILES

RELLENOS : CON CECINA

Acompariiados de sabanita de ar- Chilaquiles / Enchiladas Domingueras

rachera (100 grs). Totopos de maiz $125 . con queso / Enchiladas huastecas $115
rellenos de queso, servidos en salsa r Ty

verde, con aros de cebolla morada y
crema.

Puede agregar barra de continental a cualquier platillo por solo $45.00



Bebidns

CAFE AMERICANO
O DESCAFEINADO

CAFE ESPRESSO

Chilaquiles rellenos

Les TUEES

CAFE CAPUCCINO
$25

VASO DE LECHE

$25 : _
JUGO DE NARANJA

330

$25
$35




JAIBA A LA FRANK
Exquisita combinacion de pulpa de
jaiba, crema, queso y vino blanco.

“VUELVE A LA VIDA
Preparado con camaron, jaiba, pulpo
y calamar, aderezados con jugo de
limén y aceite de oliva.

SALPICON DE JAIBA
Pulpa de jaiba guisada con aceite de
_oliva y cilantro.

CARPACCIO MIXTO
Combinacion de salmon y filete de res,
marinados con vinagreta de balsamico y
queso parmesano. '

CHICHARRON

DE RIB EYE (300 grs.)
Suculentos trozos de Rib Eye Angus,
confitados en sus propias materias
grasas. Crocante por fuera y jugoso
por-dentro. Montade sobre cama de
guacamole.

s177

$265

Lo "F AL ES

QUESO FUNDIDO
CON CHAMPINONES

Delicioso queso asadero con
champifiones salteados.

TOSTADAS DE ATUN (3 pzas)
Ceviche de atun fresco, mezcla de sal-
sas orientales, mayonesa de albahaca,
con pepino y jicama.

CEVICHE DE ATUN
Y CAMARON

Mezcla del go‘lfo marinada con jugo de
limon y balsdmico.

TORERITAS

DE RIB EYE (3 pzas.)

Tacos de Rib Eye con nopal asado y
gratinado con queso Oaxaca en torti-
lla de maiz recién hecha.

s105
s125

s165

s190




ATUN CON CAMARON
A LA MEXICANA :
Combinacion de atiin y camaron, 105

marinados con limdn y aceite de oliva,
mezclados con verduras frescas.

QUESO CENIZA 1+ i .
Y AGUACATE ' )
Trozos de queso de cabra con ceniza, $1 35

aguacate, aderezados con albahaca y
aceite de oliva.

PULPO A LA GALLEGA  °

Pulpo cocido y montado sobre pata- 285
tas, espolvoreado con paprika y chile
piquin y un bafio de aceite de oliva.

CHICHARRON DE POLLO s125

Trocitos crdjientes de pollo frito.

CALAMARES ‘
A LA ROMANA b
Exquisitos crocantes de calamar. s115

Acomparfiados de aderezo tdrtara y
salsa coctelera.

Ly ST 0L E S

SOPA‘AZTECA

_ Julianas de tortilla con queso y chipotle, — $60

e;t‘un delicioso fondo de tomate.

CONSOMEDEPOLLO - =9
Con arroz, pollo y combinado tricolor. $:

- SOPA DE MARISCOS
TAMIAHUA s115

Camardn, calamar, pulpa de jaiba con
un delicioso perfume de Pernod.

CREMA A SU ELECCION $60

Champifiones, queso o elote dorado.

HUATAPE DE JAIBA
Y CAMARON

Combinacidn de tres chiles secos, $80
masa de maiz y epazote con fondo de
pescado.

CREMA DE ESPARRAGOS  $70

CALDO TLALPENO

Combinacién de verduras y pollo con

perfume de hierbas de campo. $60
Acompardiado de queso, aguacate y

chipotle.

CREMA HUASTECA

Frijol y crema natural componen este $60
delicioso potaje. Chicharron, queso

fresco, cebolla y chile verde.




SUPREMA. DE POLLO

MONTEBELLO .

Combinacion de rajas poblanas, $s125
elote, flor de calabaza, queso panela y

crema.

‘MEDALLON DE AVE
A LAS FINAS HIERBAS s125

Medallon de pollo envuelto en tocino
en salsa de finas hierbas.

POLLO PARRILLA ;
ATROPELLADO s125

Cortado en piezas pequefias y asado.
- Sencillo pero delicioso.

* A escoger dos guarniciones a su
gusto. Arroz blanco, vegetales al vapor,
papa al horno, ensalada de la casa,
ensalada verde con espdrragos, papas

a la francesa o ensalada bony. : ENSALADA CESAR
CON POLLO

Lechugas orejonas frescas, crotones, $s125
aderezo César casero y queso
parmesano.

PALMITO CON CAMARON
Y AGUACATE. s105

Cubos de palmito, apio, morron,
camarén y mayonesa.

ENSALADA CAPRESE

Frescas rebanadas de tomate, queso

i . . s100
mozzarella Belgioioso y aceite de oliva
con albahaca.

ENSALADA ._
MEDITERRANEA 100

Combinacion de lechugas finas y praliné
de nuez con aderezo (ile Jamaica.

+SE00p
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LASAGNE BOLOGNESE" .- . =

Combinacion de carnes y vegetales'gon $125 CRU] IENTE DE 3 :
salsa pomodoro y parmesano. . : ROBALO CANTABRICO

: - i Combinacién de pimientos,
SPAGUETTI AGLIO tpnd B ] champifiones y azafrdn espaiol.

E OLIO CON CAMARON e _ -

Lonja de robalo en mantequilla con s150 CAMARONES

i !

vino blanco, montado en cama de _ "RELLENOS DE JAIBA
suprema de naranja. S Ligeramente empanizados y

: 3 : acompariados de cremoso de
ROBALO ALLARANCIA : alcaparras. :
Laminas de ajo, aceite de oliva y $230 s
camarones frescos. : ; "NEGRILLA CON

- - MENIER DE CAMARON
SPACUE_TTI ' ' Lonja de negrilla asada, bafiada con
FRUTTI DI MARE ; camaron salteado en mantequilla y
Camarones, pulpa de jaiba y calamar 165 perejil. et
condimentados con aceite de oliva, _ i : =
chile de drbol y un toque de salsa b NEGRILLA A LA PLANCHA
pomodoro. . i Lonja de negrilla asada lentamente,

jugosa y deliciosa.

FILETE WELLINGTON : < i
INDIVIDUAL e
200 grs. de chateaubriand cejado con :
mantequilla, pincelado con mostaza, $235

recubierto con setas y envuelto en
“hojaldre crocante. Tiempo de prepa-
racion 45 min. § -

- PASTA AL GUSTO
Spaguettis acompariados de la salsa de
su preferencia, Bolofiesa, Pomodoro | s125
con aceitunas negras, Aglio e Olio o !
Alfredo con panceta.

$255

$290

$255




NEGRILLA AL PUERTO
“Negrilla rellena de jaiba y camarén,
salseada con crema, apio, cebolla y

pimientos.

ATUN A LAS BRASAS
Aderezado con salsas negras y zumo
de limén, sellado al grill.

- SALMON FLORENTINA
Cocido al vapor. con espinacas al vino
blanco. '

CORONA DE CAMARONES
TERMIDOR

Champiriones salteados en mantequilla
y crema a la mostaza.

$300

205

6220

$205

.-~ Elija entre las mds tradicionales y

" Negrilla en salsa de huitlacoche,

CAMARONES AL GUSTO
deliciosas recetas. Empanizados, al . $180
ajillo, a la plancha, o al mojo de ajo.

NEGRILLA OUT
OF BOUNDS :
] e $290
espinacas, cebolla, apio, pimientos,
champifiones y un toque de salsa

cremosa. :

NEGRILLA ALMIRANTE
Filete de negrilla a la plancha, mon-
tado sobre finas laminas de pulpo con
tomate confitado.

$290




CHATEAUBRIAND CON

SALSA BERNESA _
Corazon de filete asado al grill y'bafiado
con nuestra tradicional salsa bernesa.

4205

FILETE MIGNON CON - ¥,
GRAVY DE CHAMPINONES
Enrolladlo en tocino y bafiado en -
salsa de reduccion de vino tinto con
champifiones.

CARNE ASADA
A LA TAMPIQUENA

Lo mds representativo de nuestro
puerto. Sabana de filete de res, 2 en-
tomatadas, guacamole, frijoles y rajas
de poblano con cebolla.

b’

$205

RIB EYE STEAK
CAFE PARIS

Delicioso y suave corte estilo america-
no, aderezado con mantequilla café de
Paris.

FILETE MAR Y TIERRA
Medallon de filete de res con brocheta
al grill de camarones jumbo, bafiados
en salsa de vino tinto.

$235

MILANESA DE RES :
A LA PORTUGUESA
s185

* Sabanita de filete de res empanizado,
con salsa de tomate, jamon y queso
gratinado.

MILANESA
DE RES RANCHERA

Baiiada en salsa de tomate, con papa
y chicharos,

s185

i
5 1
'

M.

3205-:

$300

Ly ST 0L E S

Ton‘*r/;s ARABE DE
ARRACHERA

g

TORTA ARABE DE FILETE
TORTA YUCA

TORTA CHOMPIRA
TACOS CHOMPIROS
TACOS PLAYEROS (Res)

“TORTA MIXTA
DE MARISCOS

TORTA DE FILETE
" TACOS DE FILETE

HAMBURGUESA
CAMPESTRE

Pan brioche, queso de cabra, chiles en
escabeche y aderezo de la casa. Papas
sazonadas.

HAMBURGUESA

HOLE IN 1 ’
Pan de ajo. Carne de Rib Eye pzcada al
momento, aroz de cebolla, queso americano
y combo de lechuga y tomate.

W%{

s145

..$145

s80
$165
$s165
s80

s185

s125
s120

s135

$135

+S00N0p
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CLUB SANDWICH . " s100 PASTEL DE CHOCOLATE 45 _

 ENCHILADAS HUASTECAS $115  PASTELDECOCO =~ 345 '
ENCHILADAS | - PAY DE LIMON. , - $42
DOMINGUERAS $ 3 '

: : PAY DE NUEZ, 50
'ENCHILADAS SR :
"DOMINGUERAS CON s115 LAY DELRIESE) $50

I BE oy CON CAJETA -

NACHOS CAMPESTRE MERENGON $37
Totopos de maiz, frijoles, gratinados con '

queso Oaxaca, cremoso de aguacate,  $169

 pico de gallo y eleccién de arrachera,

camarones o pollo-a la plancha. T e
: ’ ’ ;
PAPAS A LA FRANCESA W
= $35

(ORDEN)

CARAJILLO $80
SAMBUCA NERO s45
BAILEYS $55

ANIS (dulce o seco) s45




. ... L
= NUESTRA CAVA F

ARGENTINA
« Navarro Correas Coleccion Privada. $530

CHILE

Clid Campestre Tampice

« Casillero del Diablo. Cabernet. $320

ESPANA
« Beronia Crianza $380
« Beronia Reserva $850
e Cune Crianza. 375ml. : $275 s
« Cune Crianza 5 : 5420

« Cune Reserva e |

~ » Marqués de Riscal Reserva -

» Matarromera Reserva :
+ Proximo de Marqués de Riscal
+ Protos Roble

» Protos Reserva

» Pesquera Reserva

MEXICO

« 3V Casa Madero.

« Calixa. Syrah. Monte Xanic
« Mariatinto

» Merlot. Casa Madero.

» Merlot. Monte Xanic

« Terra. Don Luis Cetto.




